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Si hay un gremio que el paso del
tiempo no ha botrado de las calles y
puestos, ese el de los carniceros.
DCesdle hace milenios existen regis-
tros el desarrollo de este oficio que
hoyalrededor del mundoadin prac -
tican millones de personas. Moobs-
tante, (inicamente una infimaparte
deellas pedrd decir que encontraron
suvocacion en trabajar con lacame
delosanirales tras haberse forma-
doenel cuidado de los mismos. Ese
fueelcamino quesiguid, sinembar-
20, lavalenciana Vercnica Escobar,
que tras estudiar para ser ayudante
técnico en Veterinaria haacabadoa
sus 30 afessiendo reconecidacormo
lamejor carmicera joven de Espaiia
en la Feria Intefnacional Carnica
Meat Attraction, un galardén otor-
gado en Madrid que ha recibido con
«orgulloe flusién»,

Sucaso, No en vano, 8s una cu-
riosacircunstancia laboral que en-
tronca directamente con la historia
de su familia. Fue su padre Paco
quien, tras dejar un empleo como
representante de juguetes, decidié
fundaren el barriodelaCreuCober-
tadeValéncia hacecasi tres décadas
Carnes Viver. En este pequefio ne-
gocio es donde durante toda su vida
—explica la propia Escobar— «he
marmab»eloficio. «Siempreheesta-
doenlacamicerfa. Acababadel ins-
ttuto y me venia aqui, donde estu-
diabaen un rinconcito», recuerda.

Fuetras acabar susestudios de
Veterinaria e incluso estar «traba-
jandoenunaclinica», cuande laen-
fermedaddesu abuelopaterno pro-
voco que su padre tuvieraque au-
sentarsey fue «ahi cuando me hice
mds cargo» de la tienda. Luego,
cuando su progenitor tarnbién fuvo
problemasde salud, tocd decidiren-
tre «cerrar el negocio o seguir yo»,
Opto por lasegundaopcion y yano
mird atras. «La verdad es que senti
quelacamniceria eralo mio», asegu-
[a esta joven que considera que
aquelloqueestudio tiene algunas si-
militudescon lacarmiceria. «A nivel
sanitario tienesque tener en ambos
sitios todo en condiciones, las fichas
técnicas, la higiene..». Ademas, Es-
cobar considera que su formacién
previa le aporta «mas conccimien-
tos» y también leayuda con «elbie-
nestar animal, yaque antes de te-
nerlos en la carniceria vamos aver
las granjas y en qué situacion estan».

Formacién

Pero su trayectoria en el negocio,
que comenzd a los 20 atios, tiene
claroque noseentenderiasin la for-
maciénquehaidorecibiendo<«gra-
ciasal gremiodeCarnicerosy Char-
cuteros ce Valencia» (Grecarval)

Exito entre carnes. asus 30anos, lavalencia-
naVeronica Escobar se haconvertido enlamejor carnice-
ra joven de Espana. El galardén, que cree que conquisto
porque «tuve ese pun as fino ala hora de cortary de
elaborar la presentacién» que sus competidores, supone
«iina gran joven que trabaja en un pe-
queno negoc encia. El relevo generacional y la
igualdad d horizontes que Escobar ve
trascendentales para garantizar la supervivencia del oficio,

Veronica Escobar

Lavalenciana gana el premio ala
mejor carnicera joven de Esparia

La ayudante

de veterinaria
que triunfa
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carniceria
espanola
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«Muchos carniceros
no quieren que sus
hijos lo sean, pero
esta profesion hoy
en dia es muy chula»

-asociado ala patronal Confeco-
merg-, yaque «yendoaloscursos
que nos daban fue como me fui
metiendo en este mundo». ¥ aun-
queenuninicioempezdellasolaen
elnegocio familiar, ahoramismo la
cara visible de Carnes Viver son
tanto Verdnica como su hermana
pequefia, Ana, aunque «mis padres
—Pacoy Aurora— también estan,
porque no se han jubilado, nos
ayudan en la elaboracion, el des-
piece de piezas, etc. Estamos los
cuatro».

Todos ellos forman un negocio
familiar que despierta «ilusién»en
Escobar, mas ain en un oficio para
elqueconsideraque «hay que se-
guirimpulsando el relevo genera-
cional». «Muchoscarmicerosycar-
nicerasno quieren que sus hijos lo
sean también, pero ser carnicero
hoyen diaes muy chulo», asegura
la joven que destaca que es una
profesion «muy parecida ala de
chef, que si se ha promocionado
mds, Aqui también tienes queco-
nocer losanimales y sus piezas. No
es solocortar came»,

Porque, comodejaclaro, lasuya
esuna profesion en laque «hay que
pelear paraque haya una formacién
reglada» quesirva para «impulsar-
laentrelagentejoven, quecreanque
©5L0 es atractivo», ya que «no tene-
mosel suficienteempujex. Yesoque
«el carnicerotiene trabajoasegura-
do. Esun oficio sin paro».

Importanciaen el barrio

Loque tiene atin mas claro Veréni-
ca Escobar es que su deseo pasa por
«jubilarme aqui». Y aunque las pe-
querias tiendas -reconoce— «son
cadavezmasabsorbidas» por gran-
descadenas, lajoven caricera pone
envalor «que somoes muy necesa-
rios para el barrio, para darleviday
quehayaluz, ytambién paralaeco-
nomia de la ciudad». «Intentamos
cada vez innovar mas, tener mds
calidad, buscar ladiferenciacién, el
kilémetro ceroy el bienestar ani-
mal», destaca. Es un camino dife-
renciador quecadavezmés también
sejuega enelentornodigital. Ensu
caso, con redes sociales como Insta-
gram, Tik Toky Facebook, que re-
presentan «unmostradoral mundo
que tedamuchavisibilidad».

Su premio, ademas, también
servird para un impulsoenclave fe-
menina para las futuras generacio-
nes.«Al final, este oficiomuchas ve-
ces pensamosquees defuerza, pero
esdemafia Loquehacemipadre lo
hagoyoyviceversas, enfatiza, porlo
quesi futuras mujeres «se fijan en
mi, yoencantada».



